~ Fowla seweningen ~
Sl & stémming / Silld u sthinumingg
Inlagd sill, senapssill, saffranssill, brannvinssill, kaip
& ramslokssill, stekt inlagd stromming, sillsallad,

silltirta, dgghalva med rikor och kokt delikatesspo-

tatis.

~ Andna seweningen ~
Kaoll fisk / Kaldo ik
Gravad lax, kallrokt lax, varmrokt lax, inkokt lax,
skaldjurspaté, rokt torskfilé, dgghalva med I6jrom,

hovmastarsas, romsds, pepparrotsmajonnis och
kokt delikatesspotatis.

~Tedje seuweningen ~
Kalakunet / Kaldakiinet kyt

Griljerade julskinka, lantpaté, kallrokta korvar, pa-

stej, kalvsylta, rokt lamm, radjursstek, olika sorters
senap, cumberlandsas, picklade gronsaker, inlagd
gurka, inlagd rédbeta och kokt delikatesspotatis.

Kottbullar, prinskorv, julkorv, revbensspjill, kropp-
kaka, janssons frestelse, rodkal, rostad brysselkal,
rédbetssallad, rarérda lingon, skirat smor och olika
sorters senap. Vid 6nskemal sa serveras dven: lutfisk

med tillbeh6r och dopp 1 grytan.

Cheddarost, stiltonost, juledamer, gratinerad brieost,

firskost med ramslok och olika sorters kex,

Saffranspannkaka, ris 4 la malta, inkokta paron, dp-
pelkaka, chokladmousse, saftsas, vispad gridde och
salmbarssylt

~ Gjunde seweningen ~
Gettebordet / Jaulgétton

Gottebord med bland annat knick, ischoklad, mat-

meladgodis, fudge, kolor, mintkyssar och wie-

nernougat.

Pa bodet (uuns dnen
Vispat smor, gotlandslimpa, vortbréd och knacke-
brod




